Appuntamento europeo
per fare il punto sulla nutrizione
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ede di Nutrevent.

Mutrevent, l'evento biennale
dedicato allinnovazione nell’ali-
mentazione, nutriziones e salute, si
& svolto il 14 e il 15 gugno scorsi a
Lille. Dal 2009, si conferma leader
negh eventi B2B nunendo forniton
di prodott finifi & di ingredienti &
rappresentanti del mondo accade-
mico e della ncerca.

Cuest’anno, oltre all'esposizions
dedicata agl incontn B2B presso il
centro fieristico di Lille, sede anche
del ricco programma di conferen-
ze, & stato possibile visitare il polo
Euralimantaire, il sito dedicato alla

logistica dei prodott freschi locali
e sede di alcune start-up nate per
cercare di nspondere e soddisfare
le esigenze nutrizionali dei consu-
matori. La missione & di creare una
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rete di innovatori locali nell'ambito
di agricoltura, mutrizione, salute e
logistica per promuovere | pro-
dotti freschi delfAlta Francia. Sito
all'imterno del centro agro-alimen-
tare di Lomme, che commercializza
185.000 tonnellate di prodott
freschi agro-alimentari all'anno e
offre 1.000 m@ per uffici € aree per
la preparazione, lo stoccageio e la
logistica dei prodotti di 8 start-up.

Tra queste, MyFavoreat [waww.
myfavoreat.com), creata da Caroli-
ne Valent, ha l'obiettivo di semplifi-
care |avita a quei consumatori che
devono stare attenti alla dieta per



ragioni mediche o etiche fornendo
informazioni su ristoranti, ricette,
rvenditon e selezionando articoli
divulgativi in modo da coltivare il
piacere e la socialita dell'alimen-
tamone associata al benessere.
Mealizy (wwne mealizy fri, invece,
realizza scatole contenenti gl
ingredienti, selezionati e dosati,
necessan per realizzare a casa pro-

aroiine Vslens foncsice di My Fauorest

pria deliziosi piatti selezionati on
line. In questo modo, il consuma-
tore non deve preoccuparsi di fare
la spesa e non deve perders tempao
a preparare gli ingredienti perché
si trova gia tutto selezionato da
Céline Grasset.

Ingredia (www.ingredia.com), una
cooperativa specializzata nelle
proteine denvate dal latte e nelle
soluzioni personalizzate per le
applicazioni alimentar e nutrizio-
nali con sede ad Arraz, & il primo
produttore al mondo di caseina
micellare e il terzo di idrolizzati e
concentrati proteici derivati dal

latte, compresa il siero. Ha svi-
[uppato una serie di component
bicattivi specifici per prodoth
nutraceutici, quali Lactium, un
idrolizzato proteico che contie-

ne un decapeptide bioattvo per
la gestione dello stress: Cran-
Max, una preparazione a base di
cranberry per la salute del tratto
urinario, caratterizzata dal sistema
di trasporto corporale brevettato
Bio-Shield Techneology, che la pro-
tegze lungo il tratto digerente per
un migliore assorbimento a ivello
dell'intestino tenue; Celadrin, una
matrice di acidi grassi per la salute
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LLa sede di Improve a Dury.

delle articolazioni e delle ossa;
Prodiet Lactofernin, una proteina
presente naturalmente nel latte
e Prodiet Colostrum, il pre-latte
prodotto dai mammiferi nelle pri-

A

me ore dopo il parto, particolar-
mente ricco di immuno-stimolant
per potenziare il sistema immu-
nitario. Quest prodoth, testat
scientiicamente, godono dell'ap-
provazione delle autorita legislati-
ve e sono naturali al 100%.

Il centro europeo per la valoriz-
zazione delle proteine Improve
[(wvw improve-innov.com) si trova
a Dury ed & la prima piattaforma
europea nata dalla collaborazione
tra pubblico e privato. Dispone

di 170 m? di laboratori e 800 m®
dedicati a impianti pilota per le
seguenti operazioni: frazionamen-
to/separazione; estrazione/purifi-
cazione/concentrazions; processi
enzimatici; essiccazions/atomiz-

rarione; granulazione/estrusione;
caratterizzazione fisico-chimica e
funzionale delle diverse tipologie
di proteine di origine vegetale.
Gli obiettivi sono 'accelerazione
delle innovazioni & la realizzazio-
ne di proteine di ongine vegetale
con carattenstiche di prestazioni,
prezzo, disponibilita e sosteni-
bilita, miglion di quelle animali o
vegetall gia esistenti. Tra | nuowi
mercatl potenziali in termini di nu-
trizione e salute, il centro sta lavo-
rando allo sviluppo di proteine
derivate da mais. alfalfa, patate,
piselli e fave, oltre al grano, e sta
ricercando nuove potenzialita per
le proteine da lupino e colza come
ingredienti funzionali.

Simonetta Musso
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